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CATÁLOGO DE PRODUCTOS

PEQUEÑOS PLACERES
COTIDIANOS
Piccoli piaceri quotidiani
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BASES ESPECIALIZADAS
PARA USO EN FRÍO O EN CALIENTE

EL SECRETO DE UN BUEN HELADO ARTESANAL
TRADICIÓN ITALIANA LLEVADA A LA CREACIÓN DE SEMIELABORADOS PARA HELADO ARTESANAL DE ALTA CALIDAD



14823 BASE LIMONE 50 
SEMI ELABORADO. ESPECIALMENTE FORMULADO PARA DESARROLLO
DE GELATO DE LIMÓN. FABRICADO CON LIMÓN SUTIL LIOFILIZADO.
OTORGA SABOR Y AROMA A LA PREPARACIÓN. PARA USO EN FRIO O
EN CALIENTE. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 35GR/KG

14835 HAPPY HOUR MIX
SEMI-ELABORADO ESPECIALMENTE FABRICADO PARA USO EN FORMULACIÓN
DE HELADOS CON BASE ALCOHÓLICA. CREMOSIDAD, BUENA ESTRUCTURA Y
MANEJABILIDAD EN EL HELADO. 
FORMATO: 1,25KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 140GR/KG

14857 RISO NATURA CIOCCOLATO EXTRA DARK 
PRE MEZCLA PARA HELADERÍA. BASE ESPECIALMENTE FORMULADA PARA OBTENER
UN HELADO CON PROFUNDO SABOR A CHOCOLATE BITTER, DE COLOR OSCURO,
AL AGUA Y VEGANO. 
FORMATO: 1,65KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 412,5GR/KG

11312 BASE DOPPIA PANNA 50 C/F
SEMI ELABORADO. DELICADO EQUILIBRIO DE INGREDIENTES PARA
OBTENER UN HELADO CON OPTIMA ESTABILIDAD EN VITRINA SENSACIÓN
TEMPLADA EN BOCA, ESTRUCTURA CREMOSA Y ALTO OVERRUN 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 35GR/KG

14829 BASE EASY 100 F 
SEMI ELABORADO. FORMULADO ESPECIALMENTE PARA OBTENER UN
HELADO ESTABLE EN VITRINA, CON BUENA CREMOSIDAD. SIN AROMAS.
PARA USO EN FRÍO O EN CALIENTE.  
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 35GR/KG

11438 BASE FRUTTA 50 SDL C/F 
SEMI ELABORADO. ESPECIALMENTE ELABORADO PARA LA FORMULACIÓN
DE HELADOS DE FRUTA Y SORBETES. DISEÑADO PARA OBTENER UN HELADO
CREMOSO Y ESTABLE. PARA USO EN FRIO O EN CALIENTE. 
FORMATO: 2KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 35GR/KG

14854 BASE FRUTTA B-FREE (SIN AZUCARES AÑADIDOS) 
PRE-ELABORADO. BASE LISTA PARA SU USO. DISEÑADO ESPECIALMENTE PARA
ELABORACIÓN DE HELADOS DE FRUTA/SORBETES SIN AZÚCARES AÑADIDOS.
HELADO CREMOSO Y ESTABLE. PARA USO EN FRIO O EN CALIENTE.
ENDULZADO CON MALTITOL. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 125GR/KG

14853 BASE LATTE B-FREE (SIN AZUCARES AÑADIDOS) 
PRE-ELABORADO. BASE LISTA PARA SU USO. DISEÑADA ESPECIALMENTE PARA
ELABORACIÓN DE HELADOS DE CREMA/LECHE SIN AZÚCARES AÑADIDOS.
ENDULZADO CON MALTITOL. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 125GR/KG

BASES ESPECIALIZADAS
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NEUTROS

14855 NEUTRO CREME SUPREMO 10 
NEUTRO ENRIQUECIDO CON FIBRA VEGETAL PARA EVITAR EL DERRETIMIENTO
PREMATURO DEL HELADO. PENSADO ESPECIALMENTE PARA USO EN HELADOS
DE LECHE/CREMA. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 3 A 10GR/KG

14676 NEUTRO CREME TOP 5 
NEUTRO TRADICIONAL. MEZCLA DE ESTABILIZANTES Y EMULSIONANTES EN
BAJAS DOSIS. MEJORA LA TEXTURA E INCREMENTA LA VIDA ÚTIL DEL HELADO
PARA OBTENER COMO RESULTADO UN HELADO CREMOSO Y MANEJABLE. PARA
USO EN CALIENTE.   
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 5GR/KG

14858 NEUTRO UNIVERSALE 10 C/F
NEUTRO SIN EMULSIONANTES ENRIQUECIDO CON FIBRA VEGETAL. PENSADO
COMO NEUTRO HÍBRIDO: PARA HELADOS DE LECHE/CREMA O HELADOS DE
FRUTA/SORBETES. PARA USO EN FRÍO O EN CALIENTE. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 3 A 10GR/KG

14683 NEUTRO UNIVERSALE 5 
NEUTRO SIN EMULSIONANTES ENRIQUECIDO CON FIBRA VEGETAL. PENSADO
COMO NEUTRO HÍBRIDO: PARA HELADOS DE LECHE/CREMA O HELADOS DE
FRUTA/SORBETES. PARA USO EN FRÍO O EN CALIENTE. PARA USO EN BAJAS DOSIS. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 5GR/KG



14831 STABIL CREAM LACTOSE FREE (ESTABILIZANTES DE PASTELERÍA)  
ESTABILIZANTE PARA CREMAS O POSTRES CON TEMPERATURA DE SERVICIO
NEGATIVA. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 60GR/KG

14832 CREMA PASTACCERA A FREDDO (ESTABILIZANTES DE PASTELERÍA)   
PRE-ELABORADO PARA FABICACIÓN DE CREMA PASTELERA VEGANA. IDEAL
PARA ESTANDARIZACIÓN DE PREPARACIONES DE PASTELERÍA. BUEN
COMPORTAMIENTO EN HORNO, CONGELABLE Y DESCONGELABLE. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 250GR/KG

2130002 MIX BROWNIE GLUTEN FREE (PREMEZCLAS DE PASTELERÍA)  
PRE-ELABORADO PARA PREPARACIÓN DE BROWNIE SIN GLUTEN. DESARROLLADO
A BASE DE HARINA DE ARROZ. 
FORMATO: 2,5KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 250GR/KG

2130007 MIX CUPCAKE CAKE & MUFFIN (PREMEZCLAS DE PASTELERÍA)  
PRE-ELABORADO PARA PREPARACIÓN DE BROWNIE SIN GLUTEN. DESARROLLADO
A BASE DE HARINA DE ARROZ. 
FORMATO: 2,5KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 250GR/KG

2130004 MIX FROLLA & BISCOTTI TARTS AND COOKIES (PREMEZCLAS DE PASTELERÍA)  
PRE-ELABORADO PARA PREPARACIÓN DE GALLETAS Y TARTALETAS SIN GLUTEN.
DESARROLLADO A BASE DE HARINA DE ARROZ. 
FORMATO: 2,5KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 250GR/KG

2130003 MIX RED VELVET (PREMEZCLAS DE PASTELERÍA)  
PRE-ELABORADO PARA PREPARACIÓN DE BIZCOCHO RED VELVET SIN GLUTEN.
DESARROLLADO A BASE DE HARINA DE ARROZ.
FORMATO: 2,5KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 250GR/KG

14303 BASE PER GELATO CALDO (ESTABILIZANTES DE PASTELERÍA)  
PRE-ELABORADO PARA PREPARACIÓN DE BIZCOCHO RED VELVET SIN GLUTEN.
DESARROLLADO A BASE DE HARINA DE ARROZ.
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 300GR/KG
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PASTELERÍA
BABBI



12825 PIU PROTEINA 
PROTEÍNA AISLADA DE LA LECHE, ESPECIALMENTE PENSADA PARA USO EN
HELADERÍA. PARA UNA TEXTURA MÁS FINA Y UN HELADO MÁS FIRME.  
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

20565 SUPER SOFFICE
MEZCLA DE EMULSIONANTES EN PASTA. AYUDA A OBTENER UN HELADO MÁS
ESTABLE Y CREMOSO, SOBRE TODO EN PREPARACIONES AL AGUA.
FORMATO: 5KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 6-12GR/KG

14301 CREMOSO PIU 
MIX DE GRASAS VEGETALES REFINADAS QUE AYUDAN A OBTENER BUEN OVERRUN
Y MAYOR ESTABILIDAD Y CREMOSIDAD EN EL HELADO. ADICIONADO DE PROTEÍNA.
PARA USO EN FRÍO O EN CALIENTE. AYUDA A REDUCIR LA SENSACIÓN DE FRÍO
EN EL PALADAR. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 15-30GR/KG

14323 EFFEUNO 
APORTE DE FIBRA Y POLISACÁRIDOS PARA UN HELADO MÁS CREMOSO. AYUDA
A EVITAR EL DERRETIMIENTO PREMATURO DEL HELADO. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 0-30GR/KG
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PRODUCTOS
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SABORES Y PASTAS
CONCENTRADAS



12438 TIRAMISU ESPECIAL 
PASTA CONCENTRADA DE TIRAMISÚ, SIN ALCOHOL. PASTA CONCENTRADA
DE TIRAMISÚ, SIN ALCOHOL. 
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 80GR/KG

1230126 AROMA ARANCIA PASTA (PASTAS CONCENTRADAS)   
AROMA A NARANJA CONCENTRADO ESPECIALMENTE DISEÑADO PARA
AROMATIZAR PREPARACIONES EN CREMA 
FORMATO: 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 40-60GR/KG 

1230125 VANIGLIA BIANCA 
PASTA CONCENTRADA DE VAINILLA CON SEMILLAS, SIN COLORANTES. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 40-60GR/KG

20611 CACAO BRUNO (GELATIERE) 22/24 
100% CACAO 22-24 EN POLVO DE ORIGEN ITALIANO. 
FORMATO: 1KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N

12602 COCCO 
PASTA CONCENTRADA DE COCO NATURAL CON TROZOS DE COCO RAPPÉ
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 70-80GR/KG

12332 MARRON GLACEE 
PASTA CONCENTRADA DE CASTAÑAS CARAMELIZADAS. CON CASTAÑAS ENTERAS. 
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 80-100GR/KG

14833 MASCARPONE 40/50 
POLVO DE MASCARPONE LIOFILIZADO. AROMA Y SABOR A MASCARPONE. PARA
USO EN FRÍO O EN CALIENTE. 
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 40-50GR/KG

12327 PASTA ARACHIDE SUPREMA 
PASTA CONCENTRADA DE MANÍ TOSTADO, SIN SAL. ESPECIALMENTE FORMULADO
PARA USO EN HELADERÍA. 
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50-80GR/KG

1230119 PASTA MALAGA
PASTA CONCENTRADA SABOR MÁLAGA (BASE DE PASAS AL RON) SIN ALCOHOL.  
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50-80GR/KG

12333 PASTA MANDORLA SUPREMA
PASTA CONCENTRADA DE ALMENDRAS TOSTADAS. ESPECIALMENTE FORMULADO
PARA USO DE HELADERÍA.   
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50-80GR/KG

SABORES Y PASTAS CONCENTRADAS
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12473 PASTA MENTA GLACIALE BIANCA
PASTA CONCENTRADA DE HIERBA BUENA. SIN COLOR. 
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 15-30GR/KG

12402 PASTA MENTA VERDE 
PASTA CONCENTRADA DE MENTA CON EL CLÁSICO COLOR VERDE AGUA. 
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 15-20GR/KG

12412 PASTA NOCCIOLA DE LUXE 100%
PASTA CONCENTRADA DE AVELLANA TOSTADA LIGERAMENTE. SIN SAL. 
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50-80GR/KG

12309 PASTA NOCCIOLA DE LUXE 100% CHIARA
PASTA CONCENTRADA DE AVELLANA TOSTADA LIGERAMENTE. SIN SAL. 
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50-80GR/KG

13909 PASTA PESTO DI PASTACCHIO
PASTA PRALINÉ DE VAINILLA CON GALLETA WAFER HIDROFÓBICA (MANTIENE
LA CROCANCIA EN MEDIOS HUMEDOS)  
FORMATO: 3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50-80GR/KG

1280105 PASTA WAFERINI VANIGLIA 
PASTA PRALIMÉ DE VAINILLA CON GALLETA WAFER HIDROFÓBICA (MANTIENE
LA CROCANCIA EN MEDIOS HUMEDOS) 
FORMATO: 2,5KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12418 PISTACCHIO BLEND 
PASTA PISTACHO SELECCIONADO BLEND. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 80-100GR/KG

11460 RICOTTA MIX 400
POLVO DE QUESO RICOTTALIOFILIZADO. AROMA Y SABOR A RICOTTA. PARA
USO EN FRÍO O EN CALIENTE.  
FORMATO: 1KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 400GR/KG

12363 VANIGLIA EXTRA (CON SEMI)
PASTA CONCENTRADA DE VAINILLA CON SEMILLAS, LIGERO COLOR AMARILLO.
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 40-60GR/KG

12391 VANIGLIA PREMIUM
PASTA ULTRA CONCENTRADA DE VAINILLA CON SEMILLAS, LIGERO COLOR
AMARILLO. 
FORMATO:  3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 15-30GR/KG

10338 YOGHITO 30 
POLVO CONCENTRADO DE YOGHURT GRIEGO LIOFILIZADO. ESPECIALMENTE
PENSADO PARA USO EN HELADERÍA.  
FORMATO: 1KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 30-50GR/KG

12325 PISTACCHIO 100% DE LUXE NATURALE PISTACHIO NATURAL COLOR
100% PISTACHO SELECCIONADO, FORMATO PASTA. SIN COLORANTES.
PASTA LISA (SIN TROZOS)  
FORMATO: 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50-80GR/KG

SABORES Y PASTAS CONCENTRADAS
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13919 ZABAIONE ROMA
PASTA CONCENRADA SABOR "SAMBAYÓN" (YEMA DE HUEVO Y VINO MARSALA)
SIN ALCOHOL. 
FORMATO:  3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 10-30GR/KG

12337 PASTA NOCCIOLA ROMA
PASTA CONCENTRADA DE AVELLANA TOSTADA OSCURA. SIN SAL. 
FORMATO:  3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 80-100GR/KG

SABORES Y PASTAS
CONCENTRADAS
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14830 QUARK 50
POLVO DE QUESO QUARK LIOFILIZADO. AROMA Y SABOR A "CHEESECAKE". PARA
USO EN FRÍO O EN CALIENTE.
FORMATO: 1KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: 50GR/KG
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VARIEGATOS,
TOPPINGS Y SALSAS



13202 AMARENA FRUTTO EXTRA WHOLE BLACK SOUR CHERRY 
AMARENAS ENTERAS CONFITADAS EN ALMÍBAR (GUINDA ÁCIDA)  
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12424 COPERTURA PER PINGUINI - BABBI - 3KG (1.24.24)
COBERTURA DE CHOCOLATE SEMI AMARGO IDEAL PARA USO EN
HELADERÍA. HECHO A PARTIR DE CHOCOLATE 65% CACAO Y
MANTECA DE CACAO
FORMATO:  3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1300112 CRUMBLE AL BURRO 
CRUMBLE DE GALLETA HIDROFÓBICA SABOR MANTEQUILLA. ESPECIALMENTE
FORMULADA PARA USO EN PREPARACIONES HÚMEDAS SIN QUE PIERDA
CROCANCIA. 
FORMATO: 3KG  
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1300111 CRUMBLE AL CACAO
CRUMBLE DE GALLETA HIDROFÓBICA SABOR CACAO. ESPECIALMENTE
FORMULADA PARA USO EN PREPARACIONES HÚMEDAS SIN QUE PIERDA
CROCANCIA. 
FORMATO:  3KG  
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1300110 CRUMBLE AL CARAMELLO
CRUMBLE DE GALLETA HIDROFÓBICA SABOR CARAMELO. ESPECIALMENTE
FORMULADA PARA USO EN PREPARACIONES HÚMEDAS SIN QUE PIERDA
CROCANCIA. 
FORMATO: 3KG   
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1300116 CRUMBLE FRUTTI DI BOSCO
CRUMBLE DE GALLETA HIDROFÓBICA SABOR FRUTOS ROJOS. ESPECIALMENTE
FORMULADA PARA USO EN PREPARACIONES HÚMEDAS SIN QUE PIERDA
CROCANCIA. 
FORMATO: 3KG   
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1230129 FARCICREAM BIANCA 
CREMA LISTA PARA USAR A BASE DE CHOCOLATE BLANCO. IDEAL COMO RELLENO
PARA PRODUCTOS DE PASTELERÍA O CREMAS FIRMES. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1230128 FARCICREAM GIANDUIA
CREMA LISTA PARA USAR A BASE DE AVELLANA Y CACAO. IDEAL COMO RELLENO
PARA PRODUCTOS DE PASTELERÍA O CREMAS FIRMES. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1230130 FARCICREAM NOCCIOLA
CREMA LISTA PARA USAR A BASE DE AVELLANA TOSTADA. IDEAL COMO RELLENO
PARA PRODUCTOS DE PASTELERÍA O CREMAS FIRMES. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

13925 FARCICREAM PISTACHO
CREMA LISTA PARA USAR A BASE DE PISTACHO. IDEAL COMO RELLENO PARA
PRODUCTOS DE PASTELERÍA O CREMAS FIRMES. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

VARIEGATOS, TOPPINGS Y SALSAS
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12833 GOLOSA FONDENTE
VARIEGATO PARA USO DE HELADERÍA. SALSA FLUIDA CON BUEN
COMPORTAMIENTO EN TEMPERATURAS DE CONGELADO. HECHO 
A PARTIR DE CHOCOLATE SEMI AMARGO (65% CACAO) 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12830 GOLOSA GIANDUIA
VARIEGATO PARA USO DE HELADERÍA. SALSA FLUIDA CON BUEN
COMPORTAMIENTO EN TEMPERATURAS DE CONGELADO. HECHO
A PARTIR DE AVELLANA Y CACAO (65% CACAO)  
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1230124 GOLOSA NOCCIOLA B-FREE HAZELNUT
VARIEGATO PARA USO DE HELADERÍA. SALSA FLUIDA CON BUEN
COMPORTAMIENTO EN TEMPERATURAS DE CONGELADO. HECHO A PARTIR DE
AVELLANA TOSTADA. SIN AZÚCARES AÑADIDOS. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1280104 GOLOSA PEANUT BUTTER B-FREE 
VARIEGATO PARA USO DE HELADERÍA. SALSA FLUIDA CON BUEN
COMPORTAMIENTO EN TEMPERATURAS DE CONGELADO. HECHO
A PARTIR DE AVELLANA TOSTADA. SIN AZÚCARES AÑADIDOS. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1230123 GOLOSA PISTACCHIO B-FREE PISTACHIO
VARIEGATO PARA USO DE HELADERÍA. SALSA FLUIDA CON BUEN
COMPORTAMIENTO EN TEMPERATURAS DE CONGELADO. HECHO A PARTIR
DE PISTACHO 100% NATURAL. SIN AZÚCARES AÑADIDOS. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12371 VARIEGATO ARANCIA CON SCORZETTE 
VARIEGATO DE NARANJA. "MERMELADA" IDEAL PARA USO EN HELADERÍA. CON
TROZOS CONFITADOS DE NARANJA Y PROFUNDO SABOR CÍTRICO.
FORMATO:  3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12671 VARIEGATO CRANBERRY B-FREE CRANBERRY
VARIEGATO DE CRANBERRY SIN AZÚCAR. 
FORMATO: 3KG  
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12626 VARIEGATO FICHI CARAMELLATI
VARIEGATO DE HIGO CARAMELIZADO, ESPECIALMENTE PENSADO PARA USO DE
HELADERÍA. CON HIGOS ENTEROS CARAMELIZADOS.  
FORMATO: 3KG  
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12605 VARIEGATO FRUTTI DI BOSCO 
VARIEGATO PARA HELADERÍA DE FRUTOS ROJOS: FRAMBUESA, FRUTILLA,
ARÁNDANO Y MORAS. 
FORMATO: 3KG  
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12630 VARIEGATO LAMPONE
VARIEGATO DE FRAMBUSA, HECHO A PARTIR DE FRUTA NAURAL, CON
FRAMBUESAS ENTERAS Y SEMILLAS. 
FORMATO: 3KG  
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12603 VARIEGATO AMARENA
VARIEGATO PARA HELADERÍA HECHO A PARTIR DE GUINDA ÁCIDA EN ALMÍBAR.
FORMATO:  3KG
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

VARIEGATOS, TOPPINGS Y SALSAS
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12345 VARIEGATO NEROKROK EXTRA DARK WITH CHOCOLATE COOKIES
VARIEGATO DE COOKIES AND CREAM. SIN GLUTEN. GALLETAS DE CACAO
CON SALSA DE CHOCOLATE. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12670 VARIEGATO PESCA B-FREE PEACH
VARIEGATO DE DAMASCO SIN AZÚCAR ESPECIALMENTE PENSADO PARA
USO EN HELADERÍA, RELLENO DE TORTAS, ETC. 
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12668 VARIEGATO UVETTA 
VARIEGATO MÁLAGA: PASAS AL RON. UVAS PASAS BLANCAS EN ALMÍBAR
AL RON LIBRE DE ALCOHOL.
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

12334 VARIEGATO WAFERINI COCCO
VARIEGATO ESPECIALMENTE PENSADO PARA USO DE HELADERÍA. SALSA DE
CHOCOLATE BLANCO Y COCO, CON GALLETA WAFER HIDROFÓBICA (NO
PIERDE CROCANCIA EN AMBIENTES HÚMEDOS)
FORMATO: 3KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 

1230121 VARIEGATO WAFERINI NOCCIOLA
VARIEGATO ESPECIALMENTE PENSADO PARA USO DE HELADERÍA. SALSA DE
PRALINÉ DE AVELLANA TOSTADA, CON GALLETA WAFER HIDROFÓBICA (NO
PIERDE CROCANCIA EN AMBIENTES HÚMEDOS)
FORMATO: 2.5KG 
DOSIFICACIÓN SUGERIDA: C/N 
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